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LORD FER

La propuesta completa. Diez secuencias para

degustar la cocina ndmada de Fernando Alcala.

| TOMATES DE VERANO

Il CHIVO, CALABACIN, BRIOCHE

IIl GAMBA, AJOBLANCO, CAMARON

IV SOPAS DE TOMATE, DUMPLING, PX

V ESPARRAGO, RAIFORT, LAKSA

VI PEZ LIMON, ARROZ TATEMADO, PIL PIL
VII CIERVO, MAFE, ALMEJAS

VIII PINTADA ENGRESADA , CURRY, HIGOS
IX MANGO

X CHOCOLATE, CAFE, ESPECIAS

Este menu estd basado en productos y elabo-
raciones que dependen de estacionalidad,
productores y mercado. Es por ello que
algunos pases pueden verse modificados. Le
recordamos que tiene la opcién de maridar

este menU con una armonia de vinos, cuidado-

samente elegida por Salvador Contreras,
nuestro director de sala.

kavamarbella.com

ES



</A\VA Es

AMATXO

La opcion corta. Siete secuencias para degustar la
cocina némada de Fernando Alcala.

| TOMATES DE VERANO

Il CHIVO, CALABACIN, BRIOCHE

IIl GAMBA, AJOBLANCO, CAMARON

IV SOPAS DE TOMATE, DUMPLING, PX

V PEZ LIMON, ARROZ TATEMADO, PIL PIL
VI PINTADA ENGRESADA , CURRY, HIGOS

VII MANGO

Este menu estad basado en productos y elabo-
raciones que dependen de estacionalidad,
productores y mercado. Es por ello que
algunos pases pueden verse modificados. Le
recordamos que tiene la opcién de maridar
este menU con una armonia de vinos, cuidado-
samente elegida por Salvador Contreras,
nuestro director de sala.
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LORD FER

The whole proposal. Ten sequences to try and
taste the Fernando Alcald's nomad cuisine

| SUMMER TOMATOES

I BABY GOAT, ZUCCHINI, BRIOCHE

IIl SHRIMP, AJOBLANCO, CAMARON

IV TOMATO SOUP, DUMPLING, PX

V ASPARAGUS, HORSERADISH, LAKSA
VI HAMACHI, BLACKENED RICE, PIL PIL
VII DEER, MAFE, CLAMS

VIII GUINEAFOWL, FIGS, CURRY

IX MANGO

X CHOCOLATE, COFFEE, SPICES

This menu is based on products and prepara-
tions that depend on seasonality, producers
and market. That is why some passes may be
modified. We remind you that you have the
option of pairing this menu with a harmony of
wines, carefully chosen by Salvador Contreras,
our room director.
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The short choice. Seven sequences to try and
taste the Fernando Alcala's nomad cuisine

| SUMMER TOMATOES

I BABY GOAT, ZUCCHINI, BRIOCHE

11 SHRIMP, AJOBLANCO, CAMARON

IV TOMATO SOUP, DUMPLING, PX

V HAMACHI, BLACKENED RICE, PIL PIL

VI GUINEAFOWL, FIGS, CURRY

VII MANGO

This menu is based on products and prepara-
tions that depend on seasonality, producers
and market. That is why some passes may be

modified. We remind you that you have the
option of pairing this menu with a harmony of

wines, carefully chosen by Salvador Contreras,

our room director.
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